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LUXEMBOURG - The Rezidor
Hotel Group, l’un des groupes
hôteliers à la plus forte expansion
au monde, annonce la gestion du
nouvel hôtel Park Inn au Luxem-
bourg.

Le Park Inn Luxembourg City
comptera 99 chambres et a prévu
d’ouvrir fin 2010.

„Ce nouvel hôtel souligne et
renforce la croissance ambitieuse
de Park Inn, notre marque mi-
lieu-de-gamme“, dit Kurt Ritter,
Président & CEO Rezidor. „Créé
en 2003, le portefeuille Park Inn
compte aujourd’hui plus de 130
hôtels incluant plus de 24.500
chambres en opération ou en dé-
veloppement en Europe, au
Moyen Orient et en Afrique.“ Le
Luxembourg signifie également
une nouvelle étape dans l’histoire
de Rezidor – étant le 60e pays où
le groupe s’installe. Le Park Inn
Luxembourg City jouira d’une si-
tuation de premier ordre dans le
centre-ville.

L’hôtel sera établi dans l’une
des plus importantes rues com-
merçantes avec grande visibilité
et accès facile au centre-ville. En
plus de ses 99 chambres colorées
l’hôtel offrira également un res-
taurant et bar, une salle de réu-
nion, une salle de remise en
forme et un parking. Le rez-de-
chaussée accueillera des bouti-
ques.

Nouvel hôtel Park Inn – ouverture envisagée pour la fin 2010

99 chambres en plein centre-ville

DÜDELINGEN - In der rue du
Commerce eröffnete vor kurzem
die „Maison de parfum In Fine“.
Inhaberin ist Nathalie Husson,
die ihre Kunden in einem ange-
nehmen Ambiente empfängt und
persönlich berät.

Die Geburt des Parfums „In Fi-
ne“ geht in die siebziger Jahre zu-
rück, als Jean Patout 1979 in ei-
nem malerischen Städtchen im
Süden von Frankreich das Par-
fum ins Leben rief.

Nach drei Verkaufshäusern in
Frankreich (Velleron, Avignon
und Sainte-Marie-de-la-Mer)
und der Eröffnungen im Jahre
2005 in Antwerpen sowie Kane-
gem in Belgien, eines weiteren in
Haarlem (NL) kam nun dieses
exklusive Parfum auch nach Dü-
delingen.

50 Parfumproben
Die Exklusivität des Parfums be-
steht darin, dass aus den 50 ver-
schiedenen Parfumproben „In Fi-
ne“ jeder Kunde sich seine eigene

Duftnote aussucht; diese Aus-
wahl erklärt dann auch den per-
sönlichen Charakter der Person
und erzählt über ihre Persönlich-
keitseigenschaften.

Nathalie Husson organisiert
auch Workshops für Gruppen,
sei es für Freundinnen, Familien
oder Vereine.

Bei einem gemütlichen Früh-
stück oder Lunch kann man sich
hier in aller Ruhe über die ver-
schiedenen Duftnoten des Par-
fums „In Fine“ informieren.

Patrick Becker

Eröffnung der „Maison de parfum In Fine“

Jedem seine eigene Duftnote

INFOBOX

„Maison de parfum In Fine“
56 rue du Commerce
L-3450 Düdelingen
Tel.: 26 53 03 31
GSM: 621 35 41 37
www.parfumeur.lu
E-Mail:
infine-luxembourg@pt.lu
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Nathalie Husson in ihrer exklusiven Parfümerie

Brigitte Bardot, Martine Carole,
Jean Seberg ... Ce sont là quel-
ques unes des plus jolies femmes
du monde qui sont passées dans
les mains expertes de Jacques
Dessange.

Surmonter la jolie tête de Ma-
cha Méril d’un petit geyser de

cheveux; encadrer le visage de
France Gall de longues mèches
blondes; assombrir le regard de
Dany d’une frange bombée;
habiller Jane Fonda d’une perru-
que brune; créer pour Brigitte
Bardot le fameux „chignon chou-
croute“. C’est de cette manière
que le salon Dessange s’est rem-
pli de toutes les célébrités du mo-
ment.

Coiffeur officiel du festival de
Cannes depuis les années 60, les
plus grandes vedettes sont pas-
sées entre ses mains.

Mais Jacques Dessange, c’est
non seulement une école recon-
nue et prisée, mais aussi une mar-
que de produits beauté incon-
tournable. Aujourd’hui, Jacques
Dessange invite à découvrir son
univers passionnant à travers son
autobiographie signée Geneviève
Moll et intitulée „Jacques Des-
sange – 70.000 femmes par jour“.
Il y raconte son ascension fulgu-
rante qui l’a mené à construire un
véritable empire.

Inventeur du „décoiffé-coiffé“
et du non moins célèbre „blond
Dessange“, il nous livre les se-
crets de sa réussite: 1.200 salons à
travers le monde et 15.000 em-
ployés coiffant 70.000 femmes
par jour.

Le parcours étonnant d’un self
made man illustrant le génie fran-
çais.

Jacques Dessange raconte son parcours

70.000 femmes par jour

INFO
Le livre est disponible dans
tous les salons Dessange

LUXEMBURG - Am 17. Dezem-
ber wird im hauptstädtischen
Restaurant Chiggeri im Dunkeln
gegessen. Das Menü und die Ge-
tränke, genau wie das Besteck
und die Gläser sind den besonde-
ren Umständen jedoch ange-
passt.

Bei der Premiere war neben
Spaß auch Konzentration ge-
fragt, jedenfalls für all diejenigen
Teilnehmer, die durch ihr Ge-
ruchspotenzial und ihre Ge-

schmackspupillen herausfinden
wollten, was sie denn nun auf der
Gabel, dem Löffel oder auch im
Glas hatten.

Dazu Bruno Méril, der Besitzer
des Restaurants: „Das neue Kon-
zept, welches wir am 3. Dezem-
ber und nun auch erneut am 10.
und 17. Dezember vorstellen
werden, gibt es bereits in anderen
europäischen Großstädten wie
Paris, Brüssel oder London. Dort
hat man positive Erfahrungen mit

'Eating in the Dark' gemacht,
aber nur so lange sich die Events
nicht zu oft folgen.“

Seltene Aktion
in Luxemburg

Und Méril weiter: „Wir wollen
unseren Kunden diese Erfahrung
nun auch in Luxemburg ermögli-
chen, wir werden diese Aktion

aber eher selten durchführen, da
der personelle Aufwand und das
Risiko eines Fehlschlags (im Sin-
ne des Wortes) ziemlich hoch
sind.“

Bleibt noch zu sagen, dass das
Menü, welches den Gästen ser-
viert wird, nicht auf konventio-
nelle Art zubereitet ist. Alle Spei-
sen befinden sich auf einer Art
chinesischen Suppenlöffeln, an-
dere Happen sind bereits in
mundgerechte Portionen einge-

teilt und brauchen nur mit der
Gabel oder mit der Hand in den
Mund befördert zu werden. Ver-
wendet werden auch nur Becher
und keine Gläser mit langem
Stiel, die man schnell umkippen
könnte. Dies vermindert keines-
falls den Spaß am Essen, oder sa-
gen wir lieber, am Ratespiel, was
man denn nun gerade als Vor-
speise verkostet hat oder was
man sich als Hauptspeise einver-
leiben wird. L.T.

Neues Food-Konzept im Restaurant Chiggeri vorgestellt

Essen im Dunkeln, eine eher ungewohnte Angelegenheit


